
 
 

 
 



 
 

 
 

2015 begann unsere Reise in die wunderbare Welt des Whiskys. Mehr aus Hobby und 

Leidenschaft heraus begannen wir ausgefallene Single Cask Abfüllungen aus Schottland, Irland 

und der ganzen Welt zu importieren. 

Zu unserer großen Freude stieß unser Vorhaben auf sehr positive Resonanz. Unsere Whiskys 

fanden in diesen drei Jahren viele Freunde und gewannen sogar internationale Auszeichnungen. 

Bis heute. 

 

 

 



 
 

 
 

 

Nun möchten wir den nächsten Schritt gehen und unseren Traum von der eigenen 

Whiskydestillerie verwirklichen. 

Bereits im vergangenen Jahr haben wir hierfür den Grundstein gelegt und angefangen 

verschiedene Brände, komplexe Gins und Absinthe zu destillieren. 

Jedesmal auf höchstem Niveau. 

Neben viel Handarbeit verwenden wir hierfür wie unsere Vorbilder aus Schottland ausschließlich 

Potstills. 

Wir denken, jetzt ist die Zeit reif den ersten SaarWhisky Spirit zu brennen. 

 

 



 
 

 
 

Die Herstellung von Single Malt Whisky ist deutlich aufwändiger als die Produktion von Gin oder 

Absinth.  

Gerstenmalz muss gedarrt, geschrotet und daraus eine Maische gebraut werden, die 

anschließend destilliert wird. 

Zwei Destillationen sind notwendig um den Alkohol sauber von der Maische zu trennen: Ein Grob- 

und ein Feinbrand. 

Danach muss eine mindestens 3 jährige Reifung im Eichenfass erfolgen. 

Erst dann ist aus dem aufwändig produzierten Rohbrand ein Single Malt Whisky entstanden.  

 

 



 
 

 
 

 

Für die Single Malt Produktion benötigen wir eine erheblich größere Destille, als wir sie 

momentan besitzen. 

Eine 350 Liter Verschlussbrennerei muss her! Auch ein Maischebottich, Fässer und spezielles 

Equipment sind hierzu notwendig, von den Lagerflächen für die Fässer ganz zu schweigen. 

Wir haben keinen Investor, keinen Kredit. Alles wird von uns mit Eigenkapital finanziert.  

Als kleine Firma stoßen wir da schnell an unsere Grenzen.  

Jedoch könnt Ihr uns dabei helfen! 

Der Kauf eines 30l Fasses SaarWhisky Spirits macht dies möglich!  

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

Wir bieten 30-Liter Ex-Bourbon Barrels an. 

Diese Fässer sind Umbauten aus großen 200-Liter Ex-Bourbon Barrels aus amerikanischer 

Weiseiche. 

Durch ihr kleines Volumen reift der Whisky in ihnen überproportional schnell. Nach drei bis vier 

Jahren erhält man so bereits brauchbare Ergebnisse. 

Der Preis für ein 30 Liter Fass SaarWhisky Spirit beträgt 2000,- € 

 

Die ersten 50 Fässer bieten wir zu je 1500,- € an.  

Frühbucher sichern sich über 25% Rabatt! 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

Der Betrag wird im Voraus fällig und ermöglicht  es uns mit dem Brennen zu beginnen. 

Im Gegenzug werdet Ihr exklusiver Besitzer Eures eigenen Whiskyfasses. 

Da das Volumen der Fässer leicht um die Nennfüllmenge von 30 Litern variiert (28 – 32 Liter), 

können die Preise für ein Fass SaarWhisky Spirit zwischen 1900,- und 2200,- €  

(Für Frühbucher: 1.400,- und 1.600,- €) liegen 

 

Mit inbegriffen im Kaufpreis sind: 

 Abfüllen des Fassinhalts in 0,5l Flaschen 

 Etikettierung der Flaschen 

 Lagerung des Fasses 

 Alkohol und Mehrwertsteuer 

 Gravur des Fasses nach Wünschen des Fassbesitzers (individuelles Logo, Name, etc.) 

 

 

Ein volles 30l Fass ergibt damit ca. 60 Flaschen a 0,5l. 

Preis pro Flasche ca. 33,00 €  (25,00 € für Frühbucher) 

 



 
 

 
 

 

Zwei Rezepturen 

Für unseren Single Malt Whisky Spirit verwenden wir zwei standardisierte Rezepturen: 

1. Whisky Spirit aus getorftem Malz („peated“) 

2. Whisky Spirit aus ungetorftem Malz („unpeated”) 

 

Single Cask und Single Still Whisky 

Das Volumen unserer 350 Liter Brennblase ist so konzipiert, dass nach einem Brennvorgang 

(Doppelbrennverfahren: Roh- und Feinbrand) genau ein 30 Liter Fass befüllt werden kann.  

Damit sind wir eine der wenigen Brennereien, die neben Whisky aus nur einem einzigen Fass 

(„Single Cask“) auch Whisky aus einem einzigen Destilliervorgang in einem einzigen Fass 

anbieten („Single Still“). 

Wir können daher auf Eure individuellen Rezeptwünsche eingehen. 



 
 

 
 

 

Fassarten: Wir verwenden 30 Liter Ex Bourbon Fässer. Das sind Spezialanfertigungen aus 

200 Liter Ex Bourbon Barrels. Durch ihre überproportional große Oberfläche reift 

der darin befindliche Whisky wesentlich schneller als in großen 200 Liter Fässern. 

Schon nach drei Jahren erhalten wir einen gut gereiften Whisky. 

 Auf Wunsch sind auch andere Fassarten möglich (Bsp. Sherry- oder Rumfass) 

Sprechen Sie uns hierzu einfach an. Wir erfüllen gerne Ihre individuellen 

Fasswünsche. 

 

Rezepturen: Für unseren Single Malt Whisky Spirit verwenden wir zwei Rezepturen:   

Whisky Spirit aus getorftem Malz („peated“) für eine rauchige Rezeptur und   

Whisky Spirit aus ungetorftem Malz („unpeated”) für eine milde Rezeptur. 

  Allerdings können wir auch individuelle Rezepturen anfertigen, da unsere 

Brennblasen so konzipiert sind, dass nach einem Brennvorgang ein 30 Liter Fass 

befüllt werden kann.  

Sprechen Sie uns hierzu einfach an. Wir setzen Ihre individuellen Rezeptwünsche 

gerne um. 

 

Füllmenge: Die Nennfüllmenge unserer Fässer beträgt 30 Liter. Da es sich bei diesen Fässern 

um ungeeichte Spezialanfertigungen handelt, kann das tatsächliche Volumen bei 

der Abfüllung der Fässer leicht um die Nennfüllmenge von 30 Litern variiert ( ca. 

28 – 32 Liter). 

 

Preis:  Der Preis für ein 30 Liter Fass SaarWhisky Spirit beträgt 1500,- € (50,- € pro Liter). 

Nach Verkauf der ersten 50 Fässer wird der Preis für ein 30 Liter Fass 2000,- € 

betragen. 

 

Da das Volumen der Fässer leicht um die Nennfüllmenge von 30 Litern variiert (28 

– 32 Liter), können die Preise für ein Fass SaarWhisky Spirit zwischen 1.400,- und 

1.600,- € (1800,- und 2200,- €) liegen. Die Preisanpassung erfolgt nach 

tatsächlichem Abfüllvolumen.  

  Im Preis mit inbegriffen sind sämtliche anfallende Steuern. Dies beinhaltet sowohl 

die Alkoholsteuer (13,03 € pro Liter reinem Alkohol) als auch die Mehrwertsteuer 

(19%) 



 
 

 
 

Fass Zertifikat: Nach Eingang Ihrer unterschriebenen Bestellung, senden wir Ihnen eine Rechnung 

über den entsprechenden Betrag zu. Nach Zahlungseingang stellen wir Ihnen Ihr 

individuelles Fasszertifikat, welches Ihren Fassbesitz bescheinigt zu.  

 

Lagerung: Im Preis inbegriffen ist eine dreijährige Lagerung des Fasses in unserem 

Warehouse. Selbstverständlich können Sie Ihr Fass auch sofort erhalten. 

Allerdings müssen Sie sich dann um die Lagerung und die weitere Verwendung 

(Flaschenabfüllung, Etikettierung, etc.) selbst kümmern. 

Alkoholstärke: Unser Newmake hat eine ungefähre Alkoholstärke von 65%vol. Diese nimmt über 

die Zeit etwas ab, da ein Teil des Alkohols aus den Fassdauben diffundiert 

(„Angel’s Share“). Der Anteil des „Angel’s Share“ liegt etwa bei 2% pro Jahr. 

 

Abfüllung: Nach der Lagerzeit von drei Jahren füllen wir den Inhalt Ihres Fasses in 0,5l 

Flaschen ab. Die Abfüllung erfolgt dabei in Fassstärke und ohne Kühlfiltration. Die 

sich nach drei Jahren eingestellte Fassstärke wird auf etwa 61% geschätzt. Auf 

Wunsch kann die Alkoholstärke auf Trinkstärke zwischen 55 und 45% reduziert 

werden. Vor Abfüllung der Flaschen werden wir, nach dem Fass-Charakter eine 

Empfehlung, für die Abfüllstärke abgeben.  

 

Etikettierung: Die Etikettierung der Flaschen mit einem Standardetikett ist ebenfalls im Preis mit 

inbegriffen. Dieses ist mit Ihren Kundenspezifischen Daten versehen und weist die 

Flasche als Ihre eigene Abfüllung aus. Gegen Aufpreis können wir zur Etikettierung 

auch ein spezielles Etikett nach Ihren Wünschen gestalten.  

 

Lieferung: Der Kaufpreis versteht sich mit Lieferung ab Fasslager. Neben der kostenfreien 

Selbstabholung durch den Käufer können Die Flaschen / das Fass über eine 

Spedition angeliefert werden. Die Speditionskosten übernimmt der Käufer. 

 

Neubefüllung: Nach den drei Jahren Lagerzeit kann sich der Käufer sein leeres 30 Liter Fass zu 

einem Preis von 1500,- € erneut mit Newmake befüllen lassen und für weitere 

drei Jahre einlagern. Die zweite Befüllung ist damit 25% günstiger als die erste 

(normaler Preis bei Erstbefüllung: 2000,00 €).  Andernfalls kann sich der Kunde 

sein Fass mit den Flaschen zusammen liefern lassen. Ansonsten geht das leere 

Fass in den Besitz der SaarWhisky GmbH über.  

 

 



 
 

 
 

 

Sie interessieren sich für unser Fassangebot oder haben Fragen? 

Zögern Sie nicht uns zu Kontaktieren. 
 

SaarWhisky GmbH 

Beethovenstraße 13 

66111 Saarbrücken 

 

Tel: 0681/401 226 23 

Mobil: 0151/552 047 20 

Email: info@saarwhisky.de 

www.saarwhisky.de 

 

Neuigkeiten, Aktionen und Gewinnspiele regelmäßig auf unseren Social Media Kanälen 

 

 

 


